


ORDENA AQUÍ      
     +57 (311)7677060  
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sotaventocabanas sotaventoguatape

Este establecimiento de comercio sugiere el 10% de propina, valor que podrá ser aceptado, 
rechazado o modificado por usted, de acuerdo a la valoración del servicio prestado.

Dom-Jue  8:00 A.M. - 9:00 P.M.
Vie-Sáb 8:00 A.M. - 10:00 P.M.

HORARIO DE
COCINA



DESAYUNOSDESAYUNOS

D
E
S

A
Y

U
N

O
S

HUEVOS
Estos pueden ser:

Puedes elegir acompañarlos con: arepa con queso, croissant o pan 
tostado con mermelada

SÁNDWICH DE JAMÓN Y QUESO $18K

SÁNDWICH CON JAMÓN, QUESO, TOCINETA Y SALSA DE LA 
CASA $22K

PANCAKES $22K
Acompañados con fresa y banano, bañados en miel de maple

BEBIDAS: chocolate, café (oscuro o con leche) o jugo de naranja.

*Cada desayuno viene acompañado de frutas frescas

Omelette 
Acompañados de tomate, cebolla, jamón, sal y pimienta.

1.Revueltos sencillos $19K

2.Revueltos con aliños, jamón o salchicha ranchera $22K



EMPANADITAS $14K
5 deliciosas empanadas caseritas, acompañadas de limón y ají 

artesanal.
DEDITOS DE QUESO $13K

5 ricos deditos de queso acompañados de 
mermelada.

CHORIZO PICADO $16K
Chorizo picado en julianas acompañado 

de limón y una buena arepa paisa.
CEVICHE DE CHICHARRÓN $28K

300 gr de chicharrón en lámina bañados 
en limón, cilantro y cebolla morada 

acompañado con arepa.
QUESO ASADO $23K

Queso asado acompañado de tomate caramelizado, 
salteado con una deliciosa mermelada de frutos rojos y 

tostaditas con pesto.
SALCHIPAPAS 
    SENCILLAS $18K
    Salchicha ranchera, papas a la francesa.
    ESPECIALES $26K 
    Salchicha ranchera, papas a la francesa, tocineta, pollo y             

NACHOS ESPECIALES $38K
Pollo a la plancha, carne de cerdo, pico de gallo, sour cream, 
guacamole  artesanal y queso.
CEVICHE O CÓCTEL DE CAMARÓN $30K
Camarón acompañado de cebolla blanca y morada, pimentón, 
cilantro, perejil y mucho limón con un toque de picante.

queso rayado.

CARNES $35K
Jamón serrano, salami, chorizo vera y queso.
HAWAIANA $35K
Jamón, piña y queso.
VEGETARIANA $35K
Pimentón, cebolla, calabacín, champiñones y queso.
5 QUESOS $35K
Queso gouda, ibérico, muenster, holandés, mozarella.

*Cada una de las pizzas tienen el toque secreto de nuestra salsa 
napolitana artesanal.
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CAÑÓN DE CERDO $35K
150 gr de lomo de cerdo acompañado de una rica piña asada 
+ mozarella + cebolla morada + tomate, lechuga + tocineta y 
salsa de la casa.

SOLOMO $35K
150 gr de solomo + Queso Muenster + Tocineta crocante+ 
Cebolla caramelizada + Tomate y Lechuga fresca.

RANCHERA $35K
150 gr de carne de cerdo a base de chicharrón + Tocineta  
crocante + Queso Gouda + Cebolla + Tomate y Lechuga 
fresca.

POLLO $35K
150gr de pechuga pollo asada + Queso frito + Tocineta  
crocante + Tomate + Cebolla y  Lechuga fresca.

PUNTA DE ANCA $35K
150gr de punta de anca + Queso asado + Tocineta crocantes+ 
Tomate + Cebolla y Lechuga fresca.

*Nuestras hamburguesas vienen acompañadas de papas a la 
francesa

COMBO 
CON GASEOSA $38K CON CERVEZA $40K
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PASTASPASTAS ARROCESARROCES
PUEDES ESCOGER ENTRE:
PASTAS LARGAS O CORTAS (FETTUCCINE O PENNE)

SALSAS: 
BOLOGNESA $32K
Deliciosa salsa a base de tomates con abundante carne molida y 
el toque secreto de nuestro chef.
CARBONARA $30K
Deliciosa y cremosa salsa a base de tocineta.
POLLO CHAMPIÑONES $32K
Cremosa salsa de champiñones y pollo con nuestro toque 
Sotavento.
CAMARONES $36K
Frescos camarones marinados en ajo y cebolla; salteados en 
mantequilla.

PUEDES AGREGARLE A TUS PASTAS:
Cañón $10k
Pescado $12k
Solomito $18k
Pollo $10k

ARROZ SOTAVENTO $39K
Delicioso arroz vaporizado con camarones, pescado y mix de 
verduras.  
ARROZ MAR Y TIERRA $45K
Delicioso arroz vaporizado con camarones, julianas de solomito 
y mix de verduras.  
ARROZ PORK $38K
Delicioso arroz vaporizado con chicharron, tocineta y mix de 
verduras. 

SOPAS Y CREMAS 
Crema de champiñones $18k
Crema de tomate $18k
Sopa del día $15k
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PARRILLA SOTAVENTOPARRILLA SOTAVENTO

RECOMENDADOS DE LA CASA

MORRILLO $48K
Espectacular corte de res elaborado en una larga cocción de 12 
horas.
STEAK PIMIENTA, RECETA ORIGINAL $48K
Steak New York a base de cremosa salsa 
a base de pimientas
MAR Y TIERRA $50K 
Solomito con deliciosa salsa de camarones 

PUNTA DE ANCA $50K
Jugoso corte grueso al estilo argentino. 
*SOLOMITO $50K
2 medallones gruesos a la parrilla.
DULCES COSTILLAS DE CERDO A LA BBQ $39K 
Realizadas con receta de la casa.
*LOMO DE CERDO $39K
Dos deliciosos medallones a la parrilla.
*POLLO A LA PLANCHA $36K
Filete de pechuga marinado con receta de la casa.
NEW YORK STEAK $52K
Delicioso corte fino de res a la parrilla.
SALMÓN AL PAPILLOTE $50K
Salmón cocinado en sus propios vapores acompañado de 
frescas verduras .

NOTA:
Nuestros cortes vienen acompañados de papas (cascos, francesa 
o al vapor) y ensalada. Cada corte tiene aproximadamente 
300gr.
Recuerda decir en qué término prefieres tu corte (sugerimos ¾).

*RECOMENDACIÓN DEL CHEF PARA SALSAS

Adición de salsa de champiñones $10k
Salsa de camarones $15k
Salsa de Pimienta $12k
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Los precios están expresados en pesos colombianos (COP) en unidades de mil //  Impuesto incluido. // Se prohíbe la venta de licores a menores de edad.

BOTELLAS 
Las Moras              
Quinta Las Cabras 
Piccini                    
Lambrusco             
JP Chenet              
*Piba JP Chenet     

SANGRÍAS  
Vino tinto
Vino rosé
Lychee (Ginebra)
Tequila

AGUARDIENTE
Antioqueño
Antioqueño sin azúcar
Antioqueño verde 24º

RON
Caldas tradicional
Caldas 5 años 
Caldas 8 años 
Blanco

Medellín 3 años
Medellín 5 años
Medellín 8 años

WHISKY
Old Parr 12 años (500ml)

Buchanan´s 12 años
Red Label
Black & White

750ml $90K
750ml $70K
750ml $90K
750ml $80K
750ml $120K
200ml $50K

Litro $95K
Litro $95K
Litro $95K
Litro $95K

Papas 25gr $6K
Papas 115gr $10K
Crispetas $5K
Chocolate LK  35gr $8K

Media
$48K
$50K
$48K

$55K
$60K
$85K
---

$55K
$70K
$85K

$160K
$135K
$95K
$75K

Botella
---
$85K
$82K

$100K
$115K
$165K
$82K

$100K
$125K
$160K

$220K
$235K
$165K
$125K

TEQUILA 
Jimador
Reposado  
Don Julio
Blanco
1800
Añejo

VODKA 
Smirnoff 
Absolut
Smirnoff ICE (200ml) 

OTROS LICORES
Baileys
Jagermeister

Media

$120K

---

---

$70K
$110K
$15K

$95K
$120K

Botella

$185K

$350K

$330K

$120K
$180K
---

$145K
$195K
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*MEDIA 375ml   BOTELLA 750ml

OTROS

CIGARRILLOS 
Marlboro Fusion x10 unidades $12K
Lucky Strike x10 unidades $12K

DULCES & MECATOS
Papas de limón $6K
Natuchips $5K 
Jumbo 40gr $5K
De todito $6K
M&M $6K
Trident $2K

ASEO & OTROS  
Espuma jacuzzi $5K
Desodorante $4K
Shampoo $4K
Sal de frutas $4K
Acondicionador $4K
Preservativo $6K

Cepillo de dientes $4K
KIT dental $10K
Crema dental $5K 
KIT de afeitar $8K

Club Colombia $8k
Coronita $8k
Corona $12k
Águila Light $7k
Stella Artois $12k
Budweiser $9k

JUGOS NATURALES   
En agua: $10k
En leche: $12k
Puedes elegir tu jugo con azúcar, endulzante 
o sin endulzar Jugos de mora, mango, 
maracuyá, fresa, frutos rojos y guanábana.
 
LIMONADA
Natural $10k 
De coco $12k
De cereza $12k
Mango biche $12k
 

BOTELLA DE AGUA
Pequeña $3k
Grande $4k

Té de limón $4k
 

GASEOSAS 
(Coca-cola, sprite, 
Canada Dry y 
Bretaña) $5k

BEBIDAS FRÍAS   
Gatorade $7k
Red Bull $15k

Heineken $10k
BBC $10k
 
*Puedes michelar 
tu cerveza por tan 

sólo $2k

CERVEZAS


